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KIYMALI MANTARLI KREP KULESI

Krep igin:

4 adet yumurta

4 su bardag st

4 su bardagi un

2 tutam tuz

I¢ harci igin:

1 adet sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi
750 gram kiyma

10-15 adet dilimlenmis mantar
1 cay kasigi karabiber
Besamel sosu igin:

4 yemek kasigi un

4 yemek kasigi tereyagi

4 su bardag st

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi muskat

1 cay kasigi tuz

1 cay kagi§i beyaz biber
Uzeri icin:

Rendelenmis kasar peyniri

Sat, yumurta, un ve tuzu derin bir kasede karistirin.

Tavayi ocaga alip 1sitin. Az miktarda sivi yag veya tereyagi ekleyin.

Hazirladiginiz karigimi bir kepce yardimiyla tavaya yayin.

Her iki tarafini da guizelce pisirin.

Diger taraftan da i¢ harcini hazirlayin. Sogani yemeklik olarak dograyin.

Dogradiginiz soganlari bir tavaya alip soteleyin.

Uzerine kiymayi da ekleyerek bir stire kavurun.

Kiyma pisince mantarlari ve baharatlari ekleyip pisirin.

Harciniz hazir olunca ocaktan alip sogumaya birakin.

Besamel sos igin de; bir tencerede tereyagini eritin.

Unu ilave edip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

S0tu de ekleyip sosunuzun kivami koyulasana kadar karigtirin.

Tuz, muskat ve beyaz biberi de ilave ettikten sonra kasar peynirini de ekleyip eritin.

Daha sonra besamel sosun bir miktarini kiymali hargla karisgtirin.

Kreplerden birini servis tabagdina alin ve tzerine besamel sos ile karistirdiginiz i¢ harci ekleyin.
Bu sekilde hazirladiginiz kreplerin tizerine de kalan begamel sosunu gezdirin.

Uzerinde rendelenmis kasar peyniri serpin ve firina verip 180 derecede 10 dakika kadar pigirin.
Sicak olarak servis edin.
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