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KIYMALI MAKARNA SOSU

1 ¢orba kasigi yag

2 ¢orba kasiJi rende sodan

2 ¢orba kasiJi rende kereviz

2 ¢orba kasiJi rende havug

250 gram koyun (veya dana) kiymasi, yadsiz
1 dis ince kiyllmis sarimsak

1/2 tath kasigi tuz

1/2 kahve kasigi karabiber

2 corba kasiJi tepeleme salga

10 su bardagi su (500 gram)

Tencereye yagi koyup kizdiriniz. Su ve salga harig, biitiin malzemeyi ilave ediniz.

Kiyma birakacadi suyu ¢ekinceye kadar orta ateste 8-10 dakika kavurup salgasini ilave ederek 2 dakika daha
kavurunuz.

Suyunu ilave ederek agir ateste 45 dakika pisirip servis yapiniz.
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