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KIYMALI MAKARNA SOSU

150 gr dana yada koyun kiymasi (yagdsiz)
30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

1 blyUk sogan (ince dogranmis)

1 kliclk dis sarimsak (ince ici-yilmig)
1 corba kasigi kereviz (rendelenmisg)
1 ¢corba kasigi havug (rendelenmig)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 defne yaprag (istenirse)

3 ¢corba kagsiJi domates salcasi

2 su bardagi su

Orta boy bir tencerede yagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca sogan ve sarimsagi ekleyip, arasira karigtirarak 2-3
dakika kavurunuz. Kereviz, havug, defne yapragi (istenirse) kiyma, tuz ve biberi katip 5-6 dakika daha,
karistirarak kavurunuz. Domates salcasi ve suyu ekleyip agir ateste 30-40 dakika pisirdikten sonra
(kullandinizsa defne yapragdini ¢ikarip atiniz), tencereyi atesten aliniz.

Kiymali sosu isitilmis makarnanin dstiine dékerek yada bir sosluga bosaltip makarnanin yaninda, servis ediniz.
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