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KIYMALI MAKARNA SOSU (ITALYA)

Malzemesi

250 gr yagsiz kiyma

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 klicUk sogan

2 corba kasig domates salcasi, ya da 3 adet olgun domates
1 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Kiymay 2 ¢orba kasigi zeytinyadi ve rendelenmis soganla suyunu g¢ektirecek bicimde kizartmadan kavurun,
domates rendesi ya da sulandiriimis salga ile ezilmis sarimsak ve 2 bardak sicak su, tuz, karabiber ekleyin, agir
ateste karigtirarak 10 dakika pisirin.

ML® Kiymali Makarna icin tiklayin
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