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KIYMALI MAKARNA

1 paket makarna

2 dis sarimsak

2 adet orta boy sogan

1 yemek kasidi siviyag
200 gr kiyma

1 adet sivri biber

2 adet orta boy domates
1 tutam karabiber

1 tutam tuz

Tencerede su kaynatin. Tuz ve yag ekleyin. Makarnalari da ekleyerek haslayin. Genisge bir tavaya 1 yemek
kasid! sivi yagi ekleyin. Sarimsaklari ve soganlari ince ince dograyak kizartmaya baslayin. 2-3 dakika sonra
kiymay ekleyin. Soganlar hafiften pembelesinceye kadar ara ara karigtirin. Yesil biberi de ince ince dograyarak
ekleyin. 2 dakika sonra domatesleri de ekleyin (yine yemeklik olarak dogranmig olmali). Haglanan makarnalari
sliziin ve tencereye tekrar koyun. Tavada hazirladigimiz karisimi da tencereye ekleyerek karistirin.
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