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KIYMALI MAKARNA

1 paket makarna

250 gr kiyma

3 kasik salca

1 Corba Kasig Havug

1 Gorba Kasigi Kereviz (Rendelenmis)
12 Su Bardag Su

Bir tencerede 2 gorba kasigi yagdi orta ateste eritiniz. Yag kizinca sodanlari ve sarmisagi ekleyip karistirarak 15
dakika kavurduktan sonra, kereviz, havug, defne yapragi, yarim tatl kasidi tuz ve biberi katip 5 dakika daha
karistirarak kavurunuz. Salgayi ve 2 su bardagi suyu ekleyip adir ateste 30 dakika pisirdikten sonra, defne
yapragini ¢ikarip atiniz, ve atesten aliniz. Makarnanizi hasglayiniz. Haslandiktan sonra bir servis tabagina
bosaltiniz. Kalan 4 corba kasigi yadi ekleyip iki blyUk kasikla makarnayi karistirarak yagi yediriniz. Sosu
makarnanin Ustline dokup servis yapiniz.
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