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KIYMALI MAKARNA

Bir paket makarna
250 gr. kiyma
Domates salgasi
Gobzkarar feslegen
Etsu tablet

Cesni

Margarin

Once makarnayi igine tuz koydugumuz sicak suyun bulundugdu tencereye bosaltiyoruz ve birbirlerine
yapismasinlar diye karistirip igine yagimizdan bir miktar koyuyoruz. Sonra da makarnayi tekrar karistirp
tencerenin agzini kapatiyoruz ve atesi de kapatmayi unutmuyoruz. Tabiki makarnamiz suyunu ¢gekerken bagka
bir ocagin Ustline iginde kiymamizin oldugu sahani koyup kiymayi kavurmaya basliyoruz. Kiymamiz kavrulurken
icine 1 corba kasig salga koyuyoruz. Daha sonra sirasiyla feslegenimizi etsu tabletimizi ve gegnimizi koyuyoruz
(¢esniyi fazla koymuyoruz). Sonrada makarnimiza sosunu koyup karistiriyoruz.

ML® Kiymali Makarna icin tiklayin
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