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KIYMALI MAKARNA

300 gr. kiyma

1 paket spagetti

2 yemek kasidi margarin

4 adet kuru sogan

3 adet domates

1 yemek kagigi kiyllmig maydanoz
1 sap kereviz

1 adet havug

1 tath kasidi domates plresi
Karabiber

Tuz

Tavaya margarin, zar seklinde dogranmig sogan ve kiymay! koyun. Kiyma suyunu birakip ¢cekene kadar
karistirin. Rendelenmis havug ve ince dogranmig kereviz sapini ilave edip kavurun. Domates puresi, kiiglk
kicUk dogradiginiz domates, karabiber ve tuz koyup sosu pisirin. Daha sonra 1 bardak su ekleyip 15 dakika
daha kisik ateste pisirin.

Kaynayan tuzlu suya makarnay kirmadan tencereye dik olarak koyun. 8-10 dakika haslayip stzin. Eritilmig
margarini makarnaya ekleyip karistirn. Makarnayi ¢ukur bir tabaga koyun.

Hazirladiiniz sosu tzerine dokip servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan gdnderildi. 05.03.2024
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