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KIYMALI MAKARNA (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 paket makarna

250 g kiyma

3-4 yemek kasig yemeklik yag
1 tath kasigi karisik salca

1 sogan

Tuz

Makarnalar bol tuzlu suda haslanir. Stizege alindiktan sonra gesme suyuyla yikanir.

Bir tencereye yemeklik yagd alinir. Uzerine sogan dogranarak kavrulur.

Sonra salca ve kiyma konarak biraz daha kavrulur.

Kiymalar pisince makarnalar tencereye alinir. Karistirilir. 5 dakika kadar da bdyle kavrulur. Sonra servis yaplilir.
Yemegin yaninda salata, ayran ve kis tursulari bulundurulur.
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