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KIYMALI MAKARNA BOREGI

250 gram hasglanmis makarna
500 gram kiyma

50 gram kasar peyniri
1 adet domates

1 adet sogan

1 yemek kasigi salca
50 gram margarin
Tuz

Karabiber

1 paket hazir yufka

3 adet yumurta

Sogani rendeleyip margarin ile kavurun.

1 adet domates rendesi, salca ve baharatlari ekleyin.

Kiymayi ilave edip ¢ok pisirmeden sogumaya birakin.

Yapilig agsamasindan dnce tepsiyi yaglayin ve yufkay! sermeye baglayin .

Uzerine kiymali hargtan ve iyice haglanmig ezilmis makarnadan biraz da kasardan ilave edip bu agsamay! devam
ettirin .

En son yufkanin Ustiine ¢irpiimis yumurtalari gezdirip 200 dereceli firina verin.
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