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KIYMALI MAKARNA BOREGI

250 gr makarna

100 gr kiyma

2 yumurta

1 ¢corba kasigi yag

2 domates

1 sogan

1/2 fincan kasar rendesi
2 tane yufka

Makarnalar haglanip stzillr. Sodan ¢entilir, kiyma ve yag ile birlikte tuz atildiktan sonra kavrulur. Soyulmus ve
dogranmig domatesler de katilir. Birkag dakika karistirilip, ategten alinir. Kavrulmug kiyma, peynir, yumurta ve
biber makarnaya katilir ve karigtirilir. Yufkanin biri tepsinin altina yayilir. Ustiine makarnalar dékilir. Diger yutka
Ustline ortdllr ve alttaki yufkanin tagan kisimlari kendi Gizerine gevrilerek Ustline yumurta sarGlar. 20 - 25 dakika
firnda pisirilir ve servis yaplilir.
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