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KIYMALI MAKARNA BOREGI

1 adet yufka

1/2 paket kelebek makarna
150 gram kiyma

1 orta boy sogan

1/2 cay bardag sut

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!
2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasigi kimyon

1/2 cay kasig karabiber

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1 avu¢ maydanoz

Makarnayi haslayip suyunu siizilyoruz. Hafif soguyan makarnalari bir kaba bosaltiyoruz. igine siit, zeytinyagi ve
yumurtalari ekliyoruz. (Bir yumurtanin sarisini ayiriyoruz.) Baharatlari ekliyoruz ve karistiriyoruz. ince kiyilmig
maydanozlari ve kasar rendesini de ilave edip harmanliyoruz. Soganlari kii¢ik kipler halinde dogruyoruz
yufkanin yarisini seriyoruz. Eger disinda ¢ok kaldiysa fazla pargalari kopanp icine ikinci kat olarak koyab|I|rS|n|z.
Ustlne makarnali karisimin yarisini ddkiyoruz. Araya kiymali harci déklyoruz. Tekrar (zerine makarnay!
ekliyoruz. En tste yutkanin diger kismini koyup glizelce yanlardan kapatiyoruz. Tepsinin kenarlarindan gikan
yufkalar da i¢ kisma ekliyoruz. Ustiine yumurta sarisi slrip 6nceden isitilmis 170 derece firinda Ustu kizarip
glzelce pisene kadar firinda tutuyoruz. Kare seklinde dilimleyip servis yapiyoruz.
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