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KIYMALI LULE MAKARNA

1 paket lile makarna
2 corba kagsidi siviyag
250 gr az yagh kiyma
2 dig sarimsak

1 klicUk kuru sogan

2 sivribiber

2 olgun domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Karabiber

Derin bir tencereye 4 litre su doldurun. Igine 1 gorba kasigdi tuz ilave edin. Makarnayi kaynar tuzlu suda 10-12
dakika kadar haslayin. Domatesleri soyup gekirdekli kisimlarini ayirin ve kiip kiip dograyin. Sarimsaklari ve
sogani soyup Kiyin. Biberleri ince halkalar halinde dograyin. Bir tavaya siviyadi koyup sogan, biber ve sarimsagi
ilave edin. Soganlar yumusayana kadar kavurup kiymayi ilave edin. Tuz, karabiber serpip kiyma tamamen
pisene kadar kavurun. Domatesleri ekleyip karistirarak pisirmeye devam edin. En son salcayi ekleyip guizelce
karistirin ve 1-2 dakika daha pisirip ocaktan alin. Makarnayi siizgece alin. Makarnay! pigirdiginiz tencereye
tereyagini ilave edip eritin. Makarnayi bosaltip tahta makarna catali ile harmanlayin. Makarnayi servis
tabaklarina alip Gzerine kiymali sosu paylastirin. Sicak olarak servis yapin.
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