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KIYMALI LOKMALAR

Hamuru igin:

3 su bardagi un

1 kahve fincani aycicegi yagi

1 paket Pakmaya Kuru Maya

1 yumurtanin aki

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigd toz seker

Kiymali karigim igin:

300 gr kiyma

1 corba kagigi siviyag

1 tath kasidi tereyad

3-4 adet sivribiber

1 adet kapya biber

1 kase kip dogranmis domates konserve
1 dal taze kekik

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagsigi taze ¢ekilmis karabiber

Unu yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi agip yumurtanin akini, aygigcegdi yagini, tuzu ve sekeri ekleyin.
Mayayi az miktarda ilik su ile eritip bu karigima ilave edin. PUrlzsUz bir hamur elde edinceye kadar yodurun.
Hamurdan kugUk parcalar elde edin, top seklinde yuvarlayin, Gzerlerini stregleyip oda isisinda yarim saat
bekletin.

Kiymali karisim igin kiymay! iyice 1sinmis tavada kavurun. Siviyagdini, tereyagini, kiip dogranmis domates
konserveyi ve kiigUk kiiglik dogranmig biberleri ekleyin. Suyunu gekene dek kavurun.

Kiymali karigimi ocaktan indirmeye birkag¢ dakika kala tuzu ve taze ¢ekilmis karabiberi ilave ederek tatlandirin.
linmaya birakin.

Dinlendirdiginiz hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar koparin, avucunuzda veya merdane yardimi ile kiigtk
yuvarlak hamurlar elde edin.

Her hamurun ortasina kiymali karigimi yerlestirin, hafifce kapatip i1siya dayanikli firin kabina yerlegtirin.
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda yarim saat pisirin.
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