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KIYMALI LAZANYA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Kase kasar peyniri

4 Adet Domates

400 gr kiyma

1 Paket lazanya

1 Adet sogan

4 Adet biber

BuyUk bir tencereye su ve tuz konur. Su kaynayinca lazanyalar igine ¢apraz yerlestirilir. Bu arada tavaya sana
margarin konur. Yag eriyince kip kiip dogranmis sodan, kiyma, tuz ve karabiber eklenip, kavrulur. Rendelenmis
domates ve ince kesilmig biberde eklenir. Ocagin alti kisilir.Haglanmis lazanyalar stizguye konur. Borcama bir
kat lazanya,bir kat kiymali sos konur. Bu iglem lazanyalar bitene kadar devam edilir. Lazanyalarin yarisina
geldigimizde kasar rendesinin yarisi konur. Lazanyalar bittiginde, en Ustlne kasar peyniri serpilir. Onceden
isitilmig firinda, kasarlar kizarincaya kadar pigirilir.
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