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KIYMALI LAHMACUN BOREGI

1/2 kilo kiyma

2 adet sogan

3 adet sivri biber

2 adet domates

1 cay kasigi pulbiber
1/2 cay kasig karabiber
1 tath kasidi tuz

3 adet yufka

1/2 paket margarin

1/2 litre sit

250 gram rendelenmis kasar
1 adet yumurta

Yarim litre stt, yumurta ve eritilmis margarin bir kapta karigtirilir. Bir dikdortgen firin tepsisine firin kagidi yayilir.
Uzeri bir adet yufka kenarlari ige dogru katlanarak yayilir. Uzerine sttll karisimdan strildr, ikinci yutka konulur
islem tekrar edilir. Karigim sGrGldr. Uzerine 3. yufka Gzerine kuru olarak serilir.

Bir tavanin icinde dogranmis sogdanlar, kiyma, biber, domates ve baharatlar eklenir kavrulur. Bu kiymali karisim
3. ve kuru yufkanin tzerine tamamen yayilir, bu sekilde Ustl acik halde firinlanir. Yarim saat 150 derecede Uzeri
kizarmadan pisirilir. Bérek ¢ikarilir Gizerine rendelenmis kasar serpilir ve uzun kenarindan baglayarak rulo haline
getirilir ve 2 parmak kalinhiginda dilimlenir, tepsiye dilimler dizilir, 5 dakika daha kasarlar eriyene kadar firinlanir.
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