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KIYMALI LAHANALI KARNABAHAR

200 gr kiyma

Yarim kilo karnibahar

Yarim kilo beyaz lahana

1 blyUk sogan

1 cay bardagdi domates sosu
1 su bardag piring

1 yemek kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber
Siviyag

Su

Tencereyi ocaga alip sivi yag koyuyoruz Sogani dilimleyip tencereye aliyoruz pembelesince kiymayi ve domates
sosunu ilave edip 3.4 dk soteliyoruz Daha sonra karnibahar ve beyaz lahanay yemeklik dograyip yikiyoruz ve
tencereye ilave ediyoruz Yikanmig pirinci tuzunu karabiberinide koyduktan sonra 2.3 su bardagi kaynamig su
ilav edip 10.15 dk pigiriyoruz.
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