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KIYMALI LAHANA CORBASI

200 gr kiyma

2 adet sogan

3 dig sarimsak

Yarim ¢ay kagigi karabiber
2 dal kereviz (kiyllmig)
Yarim ¢ay bardagi haslanmig barbunya
300 gr kiyilmig lahana

3 adet domates

1 adet et bulyon

2 yemek kasidi margarin
Tuz

2 yemek kasigi margarini tencereye alin, eriyince dogranmis sogan ve sarimsakla birlikte kiymayi kavurun.
Diger malzemeleri de ekleyip bir iki dakika pigirin.

Uzerini biraz gegecek kadar kaynar su koyun, ocagin altini kisin.

Yaklasik yarim saat pisirin, arada suyunu kontrol edip gerekirse ilave edin.
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