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KIYMALI KUSKUS

125 Gr Sana Klasik

200 gr kiyma

2 Corba Kasigdi salca

1 Cay Kasig karabiber

2 Tath Kasigi tuz (kiymaya ve makarnaya pay edilecek)
1 Paket kuskus makarnasi

500 gr yogurt

2 Adet sogan (ince kiylimig)

4 Dis sarnmsak (kiymaya ve yogurda pay edilecek)

3 Adet sivri yesil biber (aci tercih edilir)

50gr. sana klasik 4 bardak su icinde eritilir, kaynayinca tuzu ve kuskus makarnasi i¢ine konur, kaynayinca alti
kisilarak kisik ateste 20 dakika pisirilir ve dinlendirilir. Ayri bir yerde yodurt+sarimsak+az tuz ile sarimsakli
yogurt hazirlanir. Pigen kuskus'larin igine bu sarimsakli yogurt katilarak iyice karigtirilir ve bir cam tepsiye
ddsenir. Soganlar, 75 gr. sana klasik ile pembelesene kadar kavrulur, igine yesil sivri biber , 1 dis sarimsak ve
kiymalar ile kavrulmaya devam edilir. Tuz+sal¢a+karabiber eklenerek biraz sulu ancak kivamli bir har¢ elde
edilir. Hazirlanan bu kiymali har¢ da daha énceden cam tepsiye yaydigimiz kuskuslarin Gzerine dokdlir. Servis
yaparken istenilen sekilde pasta dilimler gibi sunum yapabilirsiniz.. Nefis bir lezzet ve gérinim oluyor.
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