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KIYMALI KUS YUVASI

Yarim paket makarna

200 gr kiyma

2 adet taze sogan

4 adet domates

2 adet sivri biber

1 miktar feslegen

1 su bardagi kasar rendesi
1'er cay kasidi tuz karabiber

Oncelikle makarna yi haglayalim. Tavaya siviyad alalim iizerine yemeklik dogradigimiz sogani ve kiymayi alip
sote edelim. Kip dogradigimiz domates ve sivri biberi ilave edip kavurmaya devam edelim. Tuzu ve
baharatlarini ayarlayalim, feslegeni katalim, bir iki karistirip, ocaktan alalim. Haglanmig olan, uzun erigteye
benzeyen makarnalari isiya dayanikli bir kaba alalim, ¢atal yardimiyla kus yuvasi sekli verelim. Yuvalarin
ortasina kiymali harctan koyalim Gzerine kagar peyniri rendesi serpelim. 170 derecelik isida peynirler eriyene
kadar tutalim.

© lezzetler.com tarif no:71191 « adi:Kiymali Kus Yuvasi * génderen:Yurdal « indirme tarihi:07.04.2025 - 21:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-kus-yuvasi-vt53375
http://www.tcpdf.org

