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KIYMALI KUS YUVASI BOREK

6 adet yutka

Ici Igin:

300 gr kiyma

1 adet orta boy sogan

1,5 tatl kagigi tuz (damak tadiniza gdre ayarlayin)
Pul biber (istege bagh)

Karabiber (istege bagl)

Sosu Igin:

1 cay bardagi sivi yadi

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu (10 gr)

Uzeri Igin:

1 adet orta boy kase rendelenmis kasar peyniri

Ici icin; tencereye sogani koyup kisik ateste karigtirarak kavuralim.

Uzerine kiymayi ilave edip suyunu salip ¢ekene kadar kavuralim.

Sonra tuzunu ilave edip karistiralim ve sogumaya birakalim.

Sosu igin; genis bir kaseye kabartma tozunu, sivi yagi ve siitu ilave edip iyice karigtiralim.
Yufkalari G¢gen olacak sekilde 2 pargaya bolelim.

Yufkalarin her yerini sostan strelim.

Yufkanin ortasina kadar rulo seklinde saralim.

Ortaya gelince kenarda kalan iki ucu ice dogru kiviralim.

Uggenin acgikta kalan ucunu béregin igcine dogru katlayalim ve kenarlarini diizeltelim.
Hazirladi§imiz kus yuvalarini yagh kagit serili tepsiye dizelim.

Kus yuvalarini kiymali harg ile dolduralim.

Boreklerin kenarina yumurta sarisi sdrelim.

Onceden isitilmig 180° firinda hafif kizarana kadar pisirelim.

Daha sonra firindan ¢ikarip Uzerlerine kasar rendesi serpelim.

Kiymali Kus Yuvasi Béreklerimizi tekrar firina verip kagar eriyip hafif kizarana kadar firnda bekletelim.
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