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KIYMALI KURU POGACA

Malzemesi:

6 kahve fincani un

6 corba kasigi margarin
1 kahve fincani su

2 adet yumurta sarisi
tuz

Kiyma igi:

150 gr. kiyma

3 blylk sogan,

1,5 corba kasig margarin
tuz

karabiber

Hazirlanisi:

Bir kap icine unu eleyin. Ortasini havuz gibi agin. icine yumurta sarisi, margarin ve tuz katin. Azar azar bir kahve
fincani da soguk su ilave ederek hamur haline getirin ve yogurun. Elde ettiginiz bu hamurun Ustine iki elinizle
basarak ovalayip yuvarlamak suretiyle 30 santim kadar uzatin. Sonra bunu dokuz esit parcaya kesin. Kestiginiz
parcalari top gibi yuvarlayarak, sonra da Ustlerine bastirip i¢i hafifgce unlanmig tepsiye dizin, Ustiine nemli bir bez
Ortin ve yarim saat kadar dinlenmeye birakin. Dinlenen hamur parcalarini hafifce unlayarak yuvarlak sekle
sokun. Hazirladiiniz kiyma igini bunlarin tizerine bolerek hamurlarin bir uglarini iglerin Gstiine kapatarak diger
uclariyla birlestirip. Iglerin Ustlerini hamurlarin diger kisimlariyla kapatin. Her Iki uclarin Ustline hafifge bastirarak
podacanin.kenarlarini birbirine yapistirin. Sonra bunlari i¢i yaglanmis bir tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi
slrerek orta hararetteki firnda yarim saat pisirin.

Kiymali i¢in hazirlanmasi: Bir kaba margarini koyarak hafif¢e kizdirin: Soganlari ince ince dograyarak bu yagda
pembelestirin. Kiymayi da ilave edin. Kiyma suyunu salip da tekrar ¢ekinceye kadar kavurun. Tuz ve karabiber
ilave ederek atesten alin.
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