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KIYMALI KURU FASULYE YAHNISI

500 gr. kuru fasulye
250 gr. yagsiz kiyma

20 adet arpacik sogani
2 adet domates

3-4 adet sivri biber

1 corba kasigi margarin
Yeterince tuz, karabiber

Fasulyeyi geceden tuzlu suda islatin. Sabahleyin yikayip siziin ve Ustini értecek kadar bolca suda haglayin.
Dagilmamasina dikkat edin. Tencereye yagi ilave edin, yag kizmaya kiymayi ekleyip kavurun. Dogranmis
domatesi katin. Fasulyeleri ilave edin, Gizerine biberleri dograyin ve karabiberi, tuzu ve 20 adet arpacik soganini
katarak az sicak su ile 45 dakika kadar pigirin.
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