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KIYMALI KURU FASULYE

4 Su bardag fasulye

2 Sogan

250 gr. kiyma

6 Bardak su

2 Domates ya da 1 kasik salca
Tuz

Karabiber

3 Corba kasigi sadeyagd

Tencereyi atese oturtarak igine yagi koyunuz. Uzerine ince ince soganlar dogriyarak, pembelesinceye kadar
kavurunuz. Uzerine kiymayi koyarak biraz daha kavurunuz. Uzerine domatesleri rendeliyerek, et suyu, koyunuz.
Biberleri de yikayarak igine atiniz.

Ayri bir tencerede hagladiginiz fasulyelerin suyunu siizerek, diger tencereye ekleyiniz. Atesten inmesine 10
dakika kala tuz atiniz.
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