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KIYMALI KURU BOREK

1 yumurta

1 cay bardagdi aygicegi yad
1 su bardag st

1 cay bardagi su

Aldigi kadar un

Acmak igin:

Tuz

Nisasta

250 gr margarin veya tereyagi
Harci igin:

300 gr kiyma

2 sogan

Tuz

Karabiber

Aycicegdi yagd!

Soganlar kiyip aygicegi yaginda kiymayla birilikte kavurun. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Gukur bir kapta
aycicegdi yag, sut, su ve bir tath kasi§i tuzu ¢irpma teliyle iyice ¢irpin. Unu ilave edip yogurun. Hamuru 20
bezeye ayirin ve pasta tabagi blyUkluginde agin. Aralarina nigasta serperek on yufkay! tst Uste yerlegtirerek iki
grup yapin. lki grubu acabildidiniz kadar ince agin. Yufkalari ikiye bélin. Harci yufkalarin kenar kisimlarina
paylastirip rulo seklinde sarin. Yufkalarin arasina yag siirtin. U¢ kisimlarini yumurta akiyla yapigtirin. Rulolari dort
esit parcaya kesip tepsiye dizin. Uzerlerine tereyadi strtp firinda pisirin.
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