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KIYMALI KURABIYE

250 gr. yogurt

250 gr. margarin
yarim kilo un

1 paket kabartma tozu
3 yumurta

Tuz

100 gr. kiyma

1 sogan

Yodurt, 2 yumurta, un, kabartma tozu, erimis margarin, tuz konur, hamur yogrulur. Civik bir hamur elde edilir.
Buzdolabinda 3-4 saat bekletilir. Hamur katilagtiktan sonra ceviz biyUkliginde parcalara bélinir. Elde kahve
tabag gibi acilip igine daha 6nce kavrulmus soganl kiyma konup biizillr ve ters gevrilerek tepsiye siralanir.
Ustine firgayla yumurta sarisi sardldr. Isitilmig firnda 180°de kizartilir.
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