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KIYMALI KREP SARMA

Krep Hamuru igin:

1 su bardagi un

1.5 su bardagi sit

Yarim ¢ay bardadi aygicek yag
3 adet yumurta

Yarim ¢ay kasigi tuz

Bir tutam toz seker

Uzeri icin:

1.5 su bardag rendelenmis kagar peynir
Kiymali Harg Igin:

200 g orta yagh dana kiyma

1 adet orta boy sogan

2 dig sarimsak

Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Kimyon

Tdm malzemeyi bir el mikseri yardimiyla ¢irpin. Bir tavaya bir miktar yag koyup her krep icin bir kepge harg
doktukten sonra 6nli arkal pisirin.

Igi icin, sodan ve sarimsaklari ufak dogradiktan sonra zeytinyaginda soteleyin. Kiymayi ekleyip kavurmaya
devam edin. Tuz, karabiber ve kimyon ile lezzetlendirip kreplerin icerisine dokerek sarin. Kreplerin tzerine
kasar peyniri serpin ve 6nceden 220 derece i1sitiimig Ustten 1zgara modundaki firinda renk alana kadar kizartin.

© lezzetler.com tarif no:158802 « adi:Kiymal Krep Sarma « gonderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:14.05.2025 - 18:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-krep-sarma-vt112970
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kiymali-krep-sarma-158802.jpg
http://www.tcpdf.org

