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KIYMALI KREP

Hamuru igin:

3 yumurta

2,5 bardak su ve sit karisimi
2 bardak un

Tuz

Iciigin:

250 gr. kiyma

2 blylk sogan

1 tane domates

1 kasik salca

1 demet maydanoz (ince Kiyilmig)
Tuz, karabiber

Kiymayi soganla beraber tavada 5 dakika kavurun. Ardindan maydanoz, rendelenmis domatesle tim harci
karistinip hazirlayin. Krep i¢in tim malzemeleri bir kapta karistirin ve siiziin. Tavayi ¢ok az yaglayip krep
harcindan bir kepge dokin ve iki ylzinu de pigirin. TGm krepler pigince iglerine kiymali i¢ malzemeden koyup 2
parmak kalinhginda katlayin ve firin tepsisine dizin. Uzerine kasar peyniri rendesi serpip 200 derecedeki firinda
10 dakika bekletip servis tabagdina alin ve sicak servis yapin.
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