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KIYMALI KREP

250 gram kiyma

2 adet sivri biber

2 adet domates

1 coraba kasigi tereyagi
Tuz karabiber

Krep harci igin:

1 adet yumurta

1 su bardag st

3 ¢orba kasiJi un
Tuz

Uzeri icin:

Kasar peyniri rendesi

Krep harcinin tim malzemelerini bir kap iginde iyice ¢irpin ve slizgecten gegirin. Yapismaz ylzeyli bir tavayi ¢ok
az yaglayip krep harcinda 1 kepge dokip tavayl saga sola dénddrerek harci yayin ve orta ateste 3 dakika bir
yUzUn( pisirin. Diger ylzUnU ¢evirip 2 dakika pisirin ve kat kat bir tabada dizin. Tereyagiyla sogani, kiymayi
kavurun. Kiyma suyunu gekince Uzerine dogranmig sivri biber, rendelenmig domates ekleyip ocaktan alip biraz
istinn. Yaptiginiz kreplerin Gzerine karigimdan koyup katlayin ve firin tepsisine dizin. Uzerine kagar peyniri
rendesinden gezdirip 190 derecedeki isitilmig firinda 5 dakika pisirip sicak servis yapin.
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