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KIYMALI KOMEG OTLU PATATES CANAGI

5 patates

300 gr. kiyma

1 sogan

2 dig sarimsak

3 yemek kasig! yag
1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tutam maydanoz
2 demet kdmeg otu
Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

Kasgar peyniri

1 adet sogani, kdmegleri ve 2 dis sarimsagi yemeklik kesin.
Tavaya yagi alin ve tzerine 300 gr. kiymay! ilave edin, kavurun.
Daha sonra kiymanin tizerine 1 ¢orba kasigi domates salcasi ilave edin 1 tutam maydanozu ince olarak kesin.
Tavaya maydanozu ilave edin.

5 adet patatesin kabuklarini soyun. Ortadan 2'ye kesin.

Pateslerin icini ¢ikartin ve yagda patatesleri kizartin.

Kizarmig patatesleri firin tepsisine ilave edin.

Patateslerin Uzerine tuz ve karabiber ilave edin.

Patateslerin igine kiymali i¢ harctan ilave edin.

Kiymanin tizerine patatesin kesilmig kapaklarini ilave edip kapatin.
Uzerine 1 dilim domates ve 1 dilim kagar peynir ilave edin.
Onceden isitilmis olan 180 dercelik firinda pisirin.

Servis tabagina yogurt ilave edin.

Uzerine kiymali kbmegli patates canagini ilave edip servis edin.
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