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KIYMALI KOMBE

8 bardak un

300 gr kiyma

4 adet sogan

150 gr margarin

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
11tk su

Unu mayayla karistirip yumusak bir hamur yapalim. 20 dk. dinlenmeye birakalim tavaya yagdi koyup soganlari
hafif kavuralim kiymalari ekleyip kavuralim i¢ine salca, tuz ve karabiberide ekleyip sogumaya birakalim hamuru
3 blyulk beze yapalim ¢ok ince olmaycak sekilde acip aralarina kiymal karigimi dékelim en Ustlinede yag sirUp
dilimledikten sonra firinda pisirelim.
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