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KIYMALI KOLAY GOZLEME

2 Adet Yufka

1 Kase Kiyma

1 Adet Kuru Sogan

1 Corba Kasigi Siviyag

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber
1 Corba Kasig Margarin

Sogani incecik dograyip siviyagda gevirelim. Kiymayi ekleyip kavurmaya devam edelim. Kiyma suyunu ¢ekince
tuz ve karabiberi ilave edip ocagin altini kapatalim. Yufkalarin her birini ikiye bolelim. Her parganin ortasina 2-3
kasik kiymali harctan koyalim. Yufkalari zarf gibi katlayalim. Teflon tavaya biraz margarin koyup eritelim. Onl{
arkall pigirip servis yapalim.
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