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KOLAY KIYMALI BOREK

3 adet hazir yutka

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 yemek kasigi yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 cay kagigi tuz

Igi igin:

250 gram az yagl dana kiyma

1 adet orta boy kuru sodan

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigdi tuz, cay kasigi karabiber
1 tath kasidi pul biber

1 yemek kasigi erik eksisi (istege bagh)

Sogani soyup ince ince dograyin ve tencerede siviyag ile kavurmaya baglayin.Uzerine kiyma ve baharatlari da
ekleyin. Pisen i¢ harcinizi sogumaya birakin. Soguduktan sonra erik eksisini ekleyin. Sit, yogurt ve zeytinyagdini
bir kasede guzelce karigtinin. Yufka i¢ harg ve yogurtlu karigimi tezgaha alin. Yufkalarin her birini 4 esit par¢aya
boliin ve Gggen seklinde toplam 12 parga elde edin. Bir yufka pargasina énce yogurtlu karigimdan siriin sonra
kiymali i¢ harci yufkalarin genis kismina gelecek sekilde yerlestirin. Iki ucunu ige dogru kivirdiginiz yufkalari rulo
haline getirin. Rulo haline getirdiginiz ici harg¢la dolu bu yufkalari son olarak bir de kendi etrafinda ¢evirerek gul
sekli verin. Yagdh kagit serdiginiz tepsiye boreklerinizi dizin. Kalan yogurtlu sosunuza yumurta sarisi ekleyip
Gzerlerine siiriin. 180 derecelik firinda yaklasik 15-20 dakika kadar pisirin. Sicak olarak servis edebilirsiniz.
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