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KIYMALI KOCA BAKLA

1 kase kuru bakla

200 gr kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad

Bakla duduklide yumusayana kadar haglanir. Bagka bir tencerede ince kiyilmis sogan ve sarimsak tereyagi
katkisiyla pembelesene kadar kavrulur. Kiyma eklenir, suyunu birakip ¢ekince tuz ve salga eklenir, bir kag
dakika sonra bakla atilir, suyu ayarlanir, kapak kapatilir, 10 dakika pisirilir.
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