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KIYMALI KIZMA BIRADER

1 kg aci sivri biber
200 gr kiyma

1 bas sogan

1 corba kasigi salca
1 cay bardagi siviyag
1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Biberler iri dogranir. Sogan ince kiyilir. Sodan ve siviyag tencereye atilir. Pembelesince salca eklenir. 3 dakika
sonra kiyma katilir, suyunu salip gcekene kadar kavrulur. Sonra biberler, tuz konur. S6yle bir borttlralr. 1 su
bardag sicak su katilir. Kapak kapatilir. Yaklagik yarim saat pigirilir.
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