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KIYMALI KIS

Hamuru igin:

2 su bardagi un

3 corba kagiJ! tereyagdi
1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi su

1 cay kagigi tuz
Iciigin:

400 gram kiyma

2 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz, karabiber

Hamuru icin 6ncelikle tereyagdini ve unu bir kabin iginde ovalayin. Kum haline gelen karigimin i¢ine yumurtay!
kirin ve tizerine tuz ve suyu ekleyip hamur yapin. Bu hamurdan kiguk parcalar kopartip kaliplarin igine ince bir
sekilde yerlestirin. Sodani tereyaginda kavurun. Uzerine kiymayi ilave edip beraber kavurmaya devam edin. Tuz
ve karabiberini ekleyip sogumaya birakin. Soguyan kiymali harci hamurlarin igine paylastirip Gzerine de kalan
hamuru kapatin. Firinda 200 derecede 30 dakika kadar pisirip sicak servis yapin.
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