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KIYMALI KIR PIDESI

HAMUR MALZEMELERI

51/2 su bardagi un (600 gr.)

1 1/4 su bardagi sut (250 gr.)

1/4 paket margarin (60 gr.)

2/3 kahve fincani zeytinyadi (40 gr.)

1 adet yumurta

2 cay kasigi tuz (6 gr.)

3/4 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (12 gr.)
3/4 tath kasiJi toz seker (4 gr.)

1/2 ¢ay bardag ilik st (50 gr.)

1 adet yumurta sarisi (lizerine strmek igin)
IC MALZEMELERI

250 gr. kiyma

1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy domates

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Yesil sivribiber

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra yumruk blyUkligunde parcgalar koparip 3
mm. kaliniginda agin. Ortasina butiin malzemeleri ¢igden kanstirarak yapilan igten bir miktar koyarak yayin ve
kenarlarini kiymanin tzerine dogru 2'ser cm. gevirerek pide seklini verin. Yaglanmis tepsiye dizerek 45 dakika
dinlendirin, Gzerine yumurta sansi sirin ve 200°C isitilmig finnda yaklasik 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca
kiymanin bulundugu agik kisma kig¢uk bir parca tereyadi koyarak servis yapin.

ML® Yogurtlu Pide icin tiklayinML® Safranbolu Bikmesi icin tiklayin
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