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KIYMALI KIR PIDESI

Hamur Malzemeleri:

5 su bardagi un (500 gr)

1 su bardag st

1/4 paket margarin

1 ¢corba kasigi kuru maya

1/2 kahve fincani zeytinyagi

1 adet yumurta

2 cay kasi§i tuz

1/2 tath kasigi toz seker

1/2 cay bardag Ilik su veya sit (mayayi eritmek igin)
1 adet yumurta sarisi (lizerine strmek igin)
Ic malzemeleri:

250 gr. kiyma

1 adet orta boy sogan

1 adet orta boy domates

Tuz, karabiber, kirmizi biber

Maya, tozseker, Ilik su veya st ile birlikte eritilir. Unun ortasi acilir ve bu mayali sivi ortaya dékulir. 10 dakika
beklenir. Diger malzemeler ilave edilerek hamur yogrulur ve tzeri 6rtllerek sicak bir yerde 20-25 dakika
kabarmaya birakilir. Bu sirada hamurun ytizeyi diizgin olmalidir. Arada sirada hamura yumrukla bastirarak gaz
¢ikisi saglanir. Hamura parmakla bastirildiinda parmak izi aynen kaliyorsa yeterince mayalandigi anlasilir.
Kisa sirede iz yok oluyorsa mayalanma islemi tamamlanmamistir.

Yeterince mayalanan hamurdan yumurta biyUkliginde parcalar koparilir ve orta incelikte agilir. Bitiin
malzemelerin ¢igden karigtinimasiyla hazirlanan igten bir miktar konur ve hamurun kenarlari igine dogru
cevrilerek pide sekli verilir. Yaglanmis tepsiye dizilen hamurlar 45 dakika dinlendirilir. Uzerlerine yumurta sarisi
sUrllerek 200 derece i1sitiimis firinda yaklasik 15 dakika pigirilir.

ML® Kir Pidesi icin tiklayinML® Sekerli Pide icin tiklayin
ML® Sekerli Pide (gorsel)
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