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KIYMALI KESTANE

1 kg kucUk kestane

250-300 gr kiyma

1 adet blyUk kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kagigi margarin

Kestanelerin diz tarafina arti seklinde ¢izip kaynayan suda 3 dk kadar haslayin. Fazla haglanmayacak kabuklar
soyulacak kadar. Kestanelerin kabuklarini soyun.

Tencereye kiymayi alin suyunu ¢ekip rengi déniince ince kiyllmis sogani ilave edip biraz da soganla kavurun.
Salgay ekleyip karistirin. Kabuklarini soydugunuz kestaneleri ilave edin. Kestanelerin (izerini gegmeyecek
kadar su koyun tuz serpin. Kaynadiktan sonra altini kisip kestaneler yumusayana kadar pigirin.
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