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MALZEMELERI:

5 adet kereviz

1/2 limon suyu

1/2 ¢ay bardagi siviyag

1 adet sogan

100 gram kiyma

2 ¢orba kagiJi piring

2 ¢orba kasigi su

1 adet haglanmis havug

100 gram hasglanmig bazelye
Tuz, karabiber.

Yapiligt:

Kerevizleri soyup, yaridan keserek i¢ kisimlarini oyalim. Limonlu suda yari yariya yumusayana dek hasglayalim
veyayvan bir tencereye dizelim. Bir tavaya siviyadi alip, kiip dogranmis soganlari ekleyelim ve pembelesene dek
kavuralim. Kiymay! ekleyip, 2-3 dk.daha kavuralim. 2 ¢orba kasigi su, tuz ve karabiberi ekleyip,piringler suyunu
¢cekene dek pisirelim. Haslanmis havucu tavla zar iriliginde dograyip ekleyelim.Bezelyeleri ekleyip, karistirarak
bu harci kereviz gébeklerine tepeleme dolduralim. Kerevizlerin haglama suyunu ilave edelim. Kisik ateste piringli
harci yumusayana kadar pisirelim.

Not: Kerevizlerin i¢ kisminin piserken gcikmamasi i¢in piringli harci doldurduktan sonra elinizle bastirarak
sikistirin ve yayvan bir tencerede pisirin. Kerevizleri haglarken fazla yumusamamalarina dikkat edin.

© lezzetler.com tarif no:8724 « adi:Kiymali Kereviz Dolmasi « génderen:Canan « indirme tarihi:07.04.2025 - 00:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-kereviz-dolmasi-vt6561
http://www.tcpdf.org

