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KIYMALI KEREVIZ DOLMASI

4 adet kereviz

1 sogan

300 gram kiyma

3 dis sarimsak

1 su bardag ince piring
Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 limon

Yarim demet nane

Kiymayi rendelenmis sogan, sarimsaklar, kiyilmis yesillikleri ve pirinci limon suyu ile karistirin. Kerevizlerin
kabuklarini soyup dilimleyin ve 10 dakika haglayip stizin. Pigmis kerevizlerin iclerini bir miktar bosaltin. Kiymal
karisimi kerevizlerin iclerine paylastirin. Bir tencereye dizip Uzerine ¢ok az su ilave edip 20 dakika kadar pisirin.
Sicak olarak ikram edin.
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