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KIYMALI KEME (GAZİANTEP)

Milli Eğitim Bakanlığı

½ kg keme
1 yemek kaşığı tereyağı
200 gram kıyma
1 yemek kaşığı salça
Tuz, karabiber, pul biber
1 baş soğan

Tereyağı eritilir, soğan incecik kıyılır yağda pembeleştirilir.
Kıyma ilave edilir, kavrulur.
Kabuğu soyulup incecik yaprak yaprak ve ufak doğranmış kemeler içine atılır.
Salça ve baharat katılır.
Yemeğin tamamını aşacak şekilde su ilave edilip tuz ekilir.
20 dakika kısık ateşte pişirilir.
İsteğe bağlı olarak sarımsaklı yoğurtla servis edilebilir.

© lezzetler.com tarif no:145691 • adı:Kıymalı Keme (Gaziantep) • gönderen:ay ışığı • indirme tarihi:19.04.2024 - 14:41

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kiymali-keme-gaziantep-vt105879
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kiymali-keme-gaziantep-145691.jpg
http://www.tcpdf.org

