%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIYMALI KEME (GAZIANTEP)

Milli E@itim Bakanhg!

2 kg keme

1 yemek kasigdi tereyadi
200 gram kiyma

1 yemek kagigi salca
Tuz, karabiber, pul biber
1 bas sogan

Tereyag! eritilir, sogan incecik kiyilir yagda pembelestirilir.

Kiyma ilave edilir, kavrulur.

Kabugu soyulup incecik yaprak yaprak ve ufak dogranmig kemeler icine atilir.
Salga ve baharat katilir.

Yemegin tamamini agsacak sekilde su ilave edilip tuz ekilir.

20 dakika kisik atesgte pigirilir.

Istege bagl olarak sarimsakli yogurtla servis edilebilir.
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