%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIYMALI KEK

2 adet yumurta

1 yemek kagigi margarin

1 adet patates

100 gr kiyma

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi nane

1 su bardag yogdurt

1 su bardag: eritilmis marbarin
1 paket kabartma tozu

Tavada kiymayi, rendeledigim patatesi, 1 yemek kasidi yagdla soteledim sogumaya biraktim.

Kapta yumurtay1 mikserle ¢irtim, ardindan yogurdu, yagi, tuzu ekledim mikserin kisik ayarinda ¢girpmaya devam
ettim.

Yavas yavas icine kabartma tozunu karistirdigim unu ekleyerek ¢irpmaya devam ettim. Hazirladigim karigimi
ekledim. Yagh kagit serili yuvarlak tepsiye karigimi doktim.

Firnin ayarini 170 °C getirerek keki 30 dakika pisene kadar pigirdim.

Pisen keki servis tabagina alip servis yaptim.
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