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KIYMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi su

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

250 gr kiyma

1 adet ufak sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Sogan ¢ok ince kiyilir, tavaya atilir, yag eklenir, seffaflasana kadar kavrulur. Sonra kiyma, tuz ve pul biber ilave
edilir. Kiyma suyunu birakip ¢cekene dek kavrulur. Karigtirma kabina yumurtalar kirilir, su eklenir, ¢atalla biraz
¢irpilir. Sonra un ve kabartma tozu ilave edilir. En son sogumus kiymali harg¢ katilir. Kasikla alt-Ust ederek
kanstirilir. Yaglanmis diiz kek kalibina dékdlur. 170 derece firinda yaklasik 40 dakika pisirilir. Sonra kare kare
keserek servise sunulur.
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