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KIYMALI KARNABAHARLI PILAV

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
150 gram kiyma

1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi salgca

3 dis sarimsak

300 gram karnabahar
Tuz, karabiber

Tereyagini tencereye koyup eritin. Uzerine yikanmis pirinci koyup 3 dakika kadar kavurun. Suyunu koyup tuz
ilave edin ve kapagdini kapatin, 20 dakika kadar pisirin. Bagka bir tencerede sogani ve sarimsagi 1 ¢orba kasigi
tereyaginda 5 dakika kadar pisirin. Uzerine salca ve ince kiyilmig karnabaharlari koyup karigtirarak 10 dakika
daha pisirin. Tuz, karabiber ilave edip karistirin, ocaktan alin. Servis yaparken kiymal karnabaharli karisimi bir
kaseye koyup Uzerine pilav ilave edin ve bastirin. Servis tabagina ters gevirip sunulabilir. istenirse iizerine gigek
seklinde kopartiimis ve una bulanip yagda kizartiimig karnabahar hazirlayarak daha farkli bir sunum
yapabilirsiniz.
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