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KIYMALI KANEPE

250 gr. kiyma

4 dilim tost ekmegi

1 kliclk kuru sogan
Yarim tath kasidi salca

1 corba kasigi margarin
1 su bardagi rende kasar
karabiber

tuz

Sogan ince kiyilir, margarinle pembelestirilir, Gzerine kiyma eklenir, suyunu salip ¢ekince sal¢a, tuz, karabiber
katilir, atesten alinir, firin kabina tost ekmekleri dizilir, Gzerine hazirlanan kiymall harg paylastirilir. Rende kasar
serpilir, 190 derece firina verilir, kagar eriyip pembelesene kadar pisirilir. Servis sirasinda her tost ekmegi arti
seklinde dérde kesilerek sicak olarak servis edilir.
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