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KIYMALI KADAYIF BOREGI

https://www.sabah.com.tr

700 gram kadayif

3 corba kagigi sivi yag

Iciigin:

400 gram kiyma

2&apos;ser adet sogan ve sivri biber
3 corba kasigi zeytinyagi

3 dal taze soganin yesil kisimlari

2 adet domates

Tuz

Karabiber

Pul biber

Uzeri igin:

5 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi galeta unu

4 corba kasigi tahin

1 cay bardagi sit

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri

Oncelikle i¢ malzeme icin zeytinyaginda kiyma, ince kiyllmis sogan ve sivri biberi kavurun. Daha sonra ince
kiyilmis taze sodanin yesil kisimlari, kiip dogranmis domates, tuz, karabiber ve pul biberi ekleyip 1-2 dakika
daha kavurmaya devam edin. Ocagin altini kapatip sogumaya birakin. Diger tarafta tel kadayifi sivi yag ile
birlikte elinizle harmanlayarak tel tel ayirin. Yarisini yaglanmig firin tepsisine yayin. Ortasina hazirladiginiz ig
harci bosaltin. Kadayifin diger yarisini Gzerine yayin. Uzeri igin derin bir kasede yumurtalari ¢irpin. Galeta unu,
tahin, st ilave edip girpmaya devam edin. En son rendelenmig kasar peynirini ekleyip karigtirin. Bu karigimi
kadayifin Gzerine, her tarafina esit gelecek sekilde dékin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 35-40 dakika
pisirin. Iindiktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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