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KIYMALI KABAK SOTE

4 adet kabak

300 gr. kiyma

1 adet sogan

2 adet sivri biber

3 adet domates

3 dis sarimsak

Yarim demet dereotu

Tuz, karabiber

1 ¢corba kasigi tereyag
Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi

Oncelikle sogani rendeleyip kiymayla kavurun. Uzerine irice dogranmis domatesi, biberi ve kabaklari ekleyip
Uzerine su koymadan tencerede pisirin. Su koyarsaniz tadi bozuluyor, bence biraz da dibi tutunca daha lezzetli
oluyor. Sonra bol dereotu ekleyip sicak servis yapin.
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