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KIYMALI KABAK

100 gr. kiyma

4 adet kabak

1 adet kuru sogan

2 adet domates

1 yemek kagigi salca
Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber
Kuru nane

Kiymaya bir tencerede kavrulur, siviyag eklenir, Gzerine dogranmig soganlar eklenerek kavrulmaya devam
edilir.

Kabugu soyulup dogranmis domatesler de eklenir, Uzerine dogranmis kabaklar, salga, yeteri kadar tuz,
karabiber ve kirmizi pul biber eklenerek, birkag dakika kavrulur.

Uzerine 2-3 bardak sicak su ilave edilerek kabaklar yumusayana kadar pisirilir.

Arzuya gore en son Uzerine kuru nane serpilebilir.
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