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KIYMALI KABAK KEYFI

4 adet kabak

300 gr kabak

2 adet iri domates
2 adet sivri biber
2 adet sogan

1 tath kasidi tuz

Kabaklarin kabuklari kazinir. 1 santim kalinhginda yuvarlak yuvarlak dogranir. Kabaklar hafif yaglanmis firin
kabina siki siki dizilir. Soganlar ince ince kiyilir. Biber kiiglk dogranir. Domatesler rendelenir. Tuz eklenir
glzelce kanstirilir. Harg kabaklarin Gzerine yayilir. 190 derece firina verilir. Yaklagik 40 dakika pigirilir.

Fotograf "vitray" tarafindan génderildi. 17.03.2020
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